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LE RESTAURANT
Bien dans l'assiette, bien dans sa tête...

➢ 13 ans de savoir-faire en restauration 

➢ Des recettes « Maison » venues d'ici et d'ailleurs 

élaborées à l'aide d'une naturopathe

➢ Capacité: 35 personnes assises – 50 debout (+20 en 

terrasse)

➢ Terrasse d’avril à novembre



LE TRAITEUR
➢ Lunch Box pour vos séminaires ou réunions d’équipe

➢ Buffet pout vos évènements internes / externes

➢ Des emballages éco-responsables et service de livraison
en vélo-cargo

➢ Des recettes de saison adaptées à vos spécificités

➢ Un lieu à disposition: privatisation partielle ou 
totale de notre restaurant pour vos évènements 
(sans frais de location)



POURQUOI CHOISIR MOJO ?

Une équipe professionnelle & réactive

➢ 1 seul et unique interlocuteur

➢ Réactivité: réponse sous 4h maxi

➢ Flexibilité: nous nous adaptons à vos briefs  et 

spécificités (format d’évènements, allergènes, 

etc…)

➢ + de 5 ans d’expertise en restauration BtoB / 

évènementielle

Une offre « à la carte » ultra flexible

➢ Service sous forme de « lunch box » ou buffet

➢ Plats chauds ou froids selon les saisons et vos envies

➢ Dans votre entreprise, sur le lieu de votre 

évènement ou dans notre restaurant à Opéra

➢ Prise en compte des différents régimes

alimentaires et allergènes

➢ Possibilité de proposer du matériel (plats pour 

service, vaisselle, rétro-projecteur, etc…)



ILS NOUS FONT CONFIANCE

"Nous travaillons avec Mojo for Good depuis 2 ans 

sur tous nos événements B2B et nous sommes 

pleinement satisfaits de notre collaboration.

Après avoir essayé plusieurs traiteurs, nous n'avons 

pas trouvé mieux en qualité de prestation : 

réactivité, flexibilité et professionnalisme en toute 

circonstance.

Les produits sont frais et de qualités. Nous 

pouvons toujours ajuster en fonction de nos goûts, 

envies, quantités et la livraison est impeccable.

Mojo for Good nous fait toujours des propositions 

de menus au top et adaptés à la saison.

Merci à cette super équipe ! "

Judith Rugasira, Head of B2B Events, Doctolib

"Je fais appel à Mojo pour son sérieux, sa flexibilité et sa 

rapidité pour mes show room. Mes clients apprécient 

beaucoup les repas, merci ! "

Vanessa Meert, Wholesale Director, Bonpoint

"Mojo nous a préparé plusieurs déjeuners d’équipe, en buffet .

Nous étions une soixantaine, organisation parfaite, les plats étaient 

aussi bons que beaux !

Un grand bravo pour les salades originales et adaptées à tous les 

goûts."

Marine Campocasso, Directrice des partenariats Smartbox France

"Nous faisons appel à Mojo pour nos déjeuners entre collaborateurs. 

Des plats frais , punchy , healthy , copieux mais pas plombants !

Adéquation parfaite pour des déjeuners conviviaux et énergétiques!"

Cédric Voigt, CEO, Ballou PR



QUELQUES EXEMPLES DE MISES EN PLACE

Catering sur lieu de tournage

Buffet plats chauds livrés dans un espace 

de co-working

Lunchbox livrées en entreprise



NOUS CONTACTER

+336 60 59 55 13

olivia@mojoforgood.fr

23, rue Louis le grand - 75002

Ouverts du lundi au vendredi au 

déjeuner et le soir de 18h à 2h

omlrestaurants@gmail.com

https://wa.me/33660595513
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